LA
LACEN

= BRASERIA

Nuestro concepto gastronomico gira alrededor del elemento de union
y mads significativo entre todas las culturas... LAS BRASAS

Tenemos a su disposicion la carta de intolerancias alimentarias y alergias, segtin Reglamento UE 1169/2011.



=% COMPARTE O NO, ESA ES LA CUESTION o=
Ensalada de tomates de Conil, con toques acidos y ahumados
Ensalada de alcachofas, setas y pulpo

Ensalada de germinados, aderezada con miel y limdn con finas lonchas
de semimojama de atdn rojo

Remolacha especial alifada

Tataki de zanahoria alifiada y daditos de mojama

Patatas alifiadas con judia verde y melva canutera

Paté de mejillones acompanado de mayonesa de escabeche y huevas de trucha
Salmorejo cremoso con salazones

Carpaccio de tapilla madurada de vaca rubia gallega

Tataki de vaca rubia gallega

Queso artesano de cabra Monte Enebro con setas al oloroso y crema de cebolla
con toque a regaliz

Nuestro lomo de cerdo en manteca colora
Tabla seleccion de quesos 200g

Jamoén de bellota ibérico 100g

Cana de lomo de bellota ibérico 100g

=M% DEL MAR A LAS BRASAS @4
Mejillones, ni cocidos ni al vapor, a la brasa
Calamares con vinagreta de ajo
Gambones al ajillo
Pulpo al rescoldo en base de puré de tinta
Tarantelo de atdn de almadraba con Kabayaki

Barriga de atdn de almadraba

=% LA HUERTA A LA BRASA #%=
Patatas arrugadas con mojo
Parrillada de verduras Km 0

Esparragos con salsa romesco

=% PASION POR LA CARNE A LA BRASA DE ENCINA @
Acompanadas de patatas y verduras

DEL CERDO IBERICO DE BELLOTA
Solomillo (3009)
Chuletas (400q)
Presa (300g)
Lagartitos (300qg),

DEL VACUNO
Carnes con un cuidado proceso de maduracion en seco DRY AGER

Lomo de ternera de La Janda (450q),

Solomillo de ternera de La Janda (200g)
Retinto 100% (500g).

Simmental,

Vaca rubia gallega 7 afios (500q)
Chuletéon Txogitxu (s/peso),

OTRAS CARNES
Paletilla de cordero lechal en su jugo, aromatizada con romero y tomillo

Magret de pato lacado al estilo “la Alacena”

* MENU INFANTIL * =% DULCE FINAL @
Pollo empanado con patatas fritas Sorbete de limén
Espaguetis (con salsa carbonara o Melén con vodka, hierbabuena y lima
bolognesa)

de vainilla y bizcocho

Tarta de queso

Pan y picos.

Espuma de chocolate negro, helado



